
 

  

 

 

 

 

  

 

        

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

MENU DE PÂQUES  2025 

Ostermenu 2025 
 

 

Cabillaud rôti au beurre blanc sur risotto au safran 

Gebratener Kabeljau auf Safran-Risotto  

 

*** 

 

Tournedos de boeuf, sauce au vin rouge, pommes duchesse et        

légumes de la saison 

Tournedos vom Rinderfilet, Rotwein-Sosse, Herzoginkartoffeln und     

Gemüse der Saison 

 

*** 

 

Tartelette à la mousse framboise et crème pâtissière 

Törtchen mit Himbeer-Mousse und Crème Pâtissière 
 

 

65 €  

 
 

 



 

 

ENTREES 

 

Crème d’asperges avec mousse d’asperges vertes          10,00 € 

Spargel-Crème-Suppe mit grünem Spargel-Mousse 
 

Salade d’asperges garnie avec de la truite fumée         17,00 € 

Spargel-Salat mit geräucherter Forelle garniert  
 

Salade César au poulet sauté              17,50 € 

César-Salat mit gebratenem Hähnchenbrustfilet 

 

Risotto aux champignons avec un feuilleté aux scampis            19,50 €       

Champignons-Risotto mit Scampsi im Blätterteig 

 

 

PLATS 

 

 
Bouchée à la Reine, pommes frites et salade           25,00 € 

Königinpastete, Pommes frites und Salat 
 

Jambon cru et cuit du pays, pommes frites et salade              26,50 € 

Roher und gekochter Schinken, Pommes Frites und Salat 

 
Filet de boeuf, sauce Madère, purée de pommes de terre,  

légumes de la saison                    39,00 € 

Rinderfilet, Madère-Sosse, Kartoffelpüree, saisonales Gemüse 

 

Filet de dorade, sauce au vin blanc, risotto aux champignons   28,00 € 
Doraden-Filet mit Weisswein-Sosse, Champignons-Risotto 

 

 
Végétariens / Végétaliens: 

Duo d’asperges blanches et vertes sur gnocchi à la tomate      27,00 €                   
Duo vom weissem und grünem Spargel auf Tomaten-Gnocchi 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

SUGGESTIONS ASPERGES 

 

Asperges, sauce hollandaise et pommes de terre                23,00 € 
Spargel mit Hollandaise-Sauce und Kartoffeln 

 
Asperges, sauce hollandaise, saumon fumé et pommes de terre      34,00 € 

Spargel, Hollandaise-Sauce, geräucherter Lachs und Kartoffeln 

 
Asperges, sauce hollandaise, jambon cru et cuit et  

pommes de terre                      33,00 € 

Spargel, Hollandaise-Sauce, roher und gekochter Schinken,                              
Kartoffeln                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

 

Mignons de veau, asperges, sauce hollandaise, pommes de terre    40,00 €                            
Filet vom Kalb, Spargel, Hollandaise-Sauce und Kartoffeln   

                

 
Filet de dorade, asperges, sauce hollandaise et                                           

pommes de terre               34,00 € 

Doradenfilet, Spargel, Hollandaise-Sauce und Kartoffeln 
 

 

 

 
 
 
 
 



 

 

Menu enfant jusqu’à 12 ans /Kindermenu bis 12 Jahre 

19 €  

Suppe 
Potage 

 
*** 

 Petite escalope de poulet, pommes frites ou 
Pâtes Bolognese 

Kleines Hähnchenschnitzel mit Pommes  oder  
Nudeln Bolognese 

 

*** 
1 boule glace 
1 Kugel Eis 

 

DESSERTS 

 
Dame Blanche                          10,50 € 

Vanilleeis mit warmer Schokolade 

Café glacé                   11,00 € 
Eiskaffee 

 

Crème brûlée vanille maison         12,00 € 
Crème brûlée mit Vanille 

 

Parfait glacé exotique avec coulis aux fruits rouges          9,50 € 

Exotisches hausgemachtes Parfait mit roten Früchten Sosse 

 

 


