
à bord du / an Bord der  M.S. “Princesse Marie-Astrid” 

Samedi / Samstag 21.03.2026 

MENU 
 

Filet de lieu noir poêlé sur lentilles Beluga et sauce au vin blanc 
Gebratener Seelachs auf Beluga-Linsen und Weisswein-Sosse 

 
**** 

 
Carré de veau, jus, gratin de pommes de terre et légumes de la saison 

Kalbskarre, Jus, Kartoffelgratin und Gemüse der Saison 

**** 
Mousse aux fruits de la passion 

Passionsfrucht-Mousse 
 

Sur demande :  Menu végétarien -  vegan    /   Auf  Anfrage:  Vegetarisches - Veganes Menu 

Embarquement - Einschiffung : à partir de / ab 19.00 –19.30  

au quai de  / am Anlegequai in  Grevenmacher 

3 heures de navigation / 3 Stunden Fahrt  

Fin de la Soirée - Ende der Veranstaltung:  24.00 

Prix - Preis   92€ ttc - voyage, apéritif et menu inclus / Fahrt, Apéritif und Menu inklusive 
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